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L* invention concerne un procede d'emballage de denrees 
alimentaires dans lequel on introduit les denrees dans un 
recipient, on ferme le recipient, on aspire dans one large 
mesure I'air contenu dans le recipient et ensuite on intro- 

5 duit du gaz a 1* inter ieur du recipient* L* invention concerne 
en outre un emballage camportant un recipient en f euille 
souple ou rigide au moins apprcocimativement etanche aux 
gaz, contenant one denree alimentaire a conserver, de 
preference de la viande, et un gaz protecteur entourant 

10 au moins partiellement la denree alimentaire* 

On a de ja fait de nontbreux essais pour emballer les 
denrees alimentaires et en particulier la viande fraiche* 
On citera comme exemple le travail de Partroann et al., 
Fleischwirtschaft, 50, 1205, 1970* II est question d'amelio- 

15 rer la durabilite de denrees alimentaires, de la viande 
en particulier, en atmosphere contrSlee, en mettant la* 
denree a l'abri de l'oxygene et d'utiliser cossme gaz proteo- 
teur differentes compositions d* anhydride carbonique et 
d* azote* 

20 Ii* invention a pour but de fournir un procede du genre 

defini plus haut qui pexmette de conserver des denrees 
alimentaires et en particulier de la viande de f agon telle 
qu'elles restent aussi fraiches que possible a En particulier, 
il faut autant que possible qu'il ne se produise aucune 

25 perte de poids, aucune variation du pH ni de la teneur en 
eau libre. En outre, il faut que la couleur, en particulier 
de la viande, ne soit pas modifiee ou meme soit amelioree. 

Ce probleme est resolu par un procede du genre defini 
plus haut qui, selon 1* invention, est caracterise par le 

30 fait que le gaz introduit est un melange contenant du CO* 
Selon un mode d 1 execution, la proportion de CO est 
d'au moins 0,5% environ ; en particulier elle est au maximum 
de 10 % environ, plus specialement au maximum de 5 % • Selon 
un autre mode d 1 execution, le melange gazeux contient en 

35 outre du M^O ou du N^. II peut aussi contenir en outre 10 
a 15 % de CO- ; selon un autre mode d* execution, il contient 



2481672 

- 2 - 

environ 15 a 45 % de 00 2 ? en particulier, le reste du 
melange est alors forme de N^O ou 

L'emballage selon 1* invention est egalement caracterise 
par le fait que le gaz protecteur presente la composition 
5 indiquee ci-dessus. 

Des modes d* execution de 1 1 invention seront decrits 
ci-apres, a titre d'exemples non limitatifs* 

On place la denree alimentaire, en particulier la 
viande, dans un recipient embouti forme d'une feuille de 
10 matiere synthetique. Ensuite, on etablit un vide dans le 

recipient, puis on introduit dans celui-ci un gaz protecteur • 
On ferme alors le recipient de maniere a ce qu'il soit 
de preference etancbe aux gaz. 

Le stockage de l'emballage contenant ce melange de 
15 gaz s'effectue a une temperature voisine du point de conge- 
lation, de preference entre -4 et +4°C. II est particulie- 
rement avantageux d'effectuer le stockage entre -1 et +1°C. 
L'humidite relative, dans les recipients, est de preference 
de 90 a 95%. 

20 Des essais out montre qu'avec un emballage de ce genre 

il se produit des pertes de poids extremement faibles et 
que le pH est a peine modifie. Visiblement, le CO se combine 
a la rayoglobine, forme a la surface une oxycarbosnyoglobine 
et empeche la conversion de 1 1 oxynryoglobine en metmyoglobine 

25 jusque dans les couches les plus profondes parce que le CO 
a une action notablement plus grande sur la myoglobine 
que l'oxygene. 
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RFVENDICATIONS 
1.- Proced4 d'emballage de denrees alimentaires dans 
lequel on introduit les denizes dans un recipient, on forme 
le recipient, on aspire dans une large mesure I 0 air contenu 
S dans le recipient et cnsuite on introduit du fas £ l°int<§- 
risur du recipient* preced£ caracterise par le fait que le 
gas iatrockiit est on melange contenant du ©0 o 

£roe£d£ selQE la re^eadieatio® 1* earacterise par 
le fait que la proportion de 00 est d'au moins 0*5 % 
V3 ea^isono 

3 e ° Precede selon 1'une des revendications 1' et 2 0 
easrcieterise pas le fait- que la pg-qportioa de CO est as 
B^ninassn d°ecr7iron 10 % • 

4o« gjroeedd aeloa la revendieation .3^ earaet&rise par 
iS 1g fait que la proportion de CO est au zamdswm de 5 % 0 
5o~ Proced6 selon l e une des revendications 1 a 4^ 
caraeterise par le fait que le melange gaseus eontient 
en o&tre du N^0 on du H^o 

ZPrccede selon l*une des reveadications 1 a B ff 
2t® earaet&rioe par le fait que le saelange gaseuas contient 
en outre 10 & 15 % de 00 2 « 

7»- ProeSde salon I'une des revendications 1 £l S 0 
caracterise par le fait que le melange gaseusr contient 
environ 15 a 45 % de 00^. 
25 8.- Proced£ selon l'une des revendications 6 et 7 Q 

caracterise par Is fait que le reste du melange gazeux est 
forme de N^O ou de N^e 

9.- Emballage comportant un recipient en feuilie souple 
ou rigide au moins approocimativement etanche ausc gas* 
30 contenant une denree alimentaire a conserver, de preference 
de la viande et un gas protecteur entourant au moins 
pasrtieUeaieat la denree alimentaire, emballage caracterise 
par le fait que le gas protecteur present© la ccsaposition 
definie a l 0 une des revendications 1 k 9o 



